
 

 

 

 8月ディナーメニュー 
★のコースは 16 階でもご利用いただけます。 

★セゾン 

A コース ¥6,600 

B コース ¥8,800 

・4種のおもてなしの味覚 

・ラタトゥイユと温泉卵 生ハム添え  

・本日の冷製スープ 

・鱸のバプールと貝のエキューム 

ブルゴーニュソース 

お肉料理 

A コース 

フランス ヴァンデ産鴨のロースト 

ソースポワブラード 
 

B コース 

国産牛フィレ肉のロースト 
 

 
 

・ココナッツのムース 

イチジクとスイカのスープ 

・パンとカフェ 
 

ラシュレ（低カロリーコース） 

¥6,600 

総カロリー 643cal  食塩 2.7g 

・4種のおもてなしの味覚 

・ラタトゥイユと温泉卵のサラダ 

・トウモロコシのスープ 

・鱧のロースト 

ラヴィゴットソース 

・黒毛和牛イチボのロースト 

ジャポネソース 

・季節のフルーツとソルベ 

パンとカフェ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★40周年ディナーコース 

A コース ¥11,000 

B コース ¥14,300 

・トマトのコンポートと自家製モッツァレラのカプレーゼ 

・天然鯛のマリネ 

白瓜とレモンのソース 

・トウモロコシのフラン 広島熟成鶏のロースト  

ジュ・ド・ヴォライユ 

・瀬戸内産スズキと蝦夷アワビのロースト 

タップナードとアンティボワーズソース 

お肉料理 

A コース 

牛ロースのグリエ 山葵と胡麻のグジェール  

マデラソース 
 

B コース 

黒毛和牛フィレ肉のロースト 
 

 ・福山産バラのムースとスープ 

モモのソルベとコンポート 

 ・パンとカフェ 

 

★特選牛ステーキディナー 

※50g単位でお肉をグラムアップできます。 
 

・季節のオードブル 

・ポタージュスープ 
 

 

ステーキ各種 100g 
 

・国産牛フィレ肉 

 【 \6,600 】 
 

・黒毛和牛フィレ肉 

 【 \12,100 】 

・本日のデザート 

・パンとカフェ 

 

キャッスルビューディナー 

全 8品  ¥7,700 

16階限定のフルコースです。 

 

 

 

Restaurant au Rosier 
 レストラン・ロジェ 

1 階 フレンチレストラン ロジェ 

ご予約・お問い合わせ TEL.084-922-2140 

ランチ：11：30～15：00（14：00 オーダーストップ） 

ディナー：17：00～21：30（20：30 オーダーストップ） 

 


